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NUEVOS TERRITORIOS EN ALIMENTACION Y BEBIDAS

StartBEC. Programa de
aceleracion tecnolégica a
startups en el ambito de Ia
Bioeconomia.
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Andrés Pascual Vidal
BEC Director de Innovacion.

I ' @andpasvid
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Convenio de colaboracién entre
el MAPA y AINIA para el disenoy
puesta en practica de forma
conjunta de medidas para
dinamizar y apoyar la
sostenibilidad, la circularidad y la
creacion de cadenas de valor
innovadoras en el sector
agroalimentario, apoyando el
emprendimiento y el desarrollo
de startups de base
tecnoldégica en el ambito de la
bioeconomia.
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w GOBIERNO MINISTERIO
DE ESPANA DE AGRICULTURA, PESCA
Y ALIMENTACION

S@E  BOLETIN OFICIAL DEL ESTADO sk

Nam. 167 Viernes 14 de julio de 2023 Sec. lll. Pég. 102300

Ill. OTRAS DISPOSICIONES

MINISTERIO DE AGRICULTURA, PESCA Y ALIMENTACION

16369  Resolucién de 11 de julio de 2023, de la Direccion General de Desarrolio
Rural, Innovacién y Formacion Agroalimentaria, por la que se publica el
Convenio con el Centro Tecnol6gico Ainia, para el desarrollo de startups y
cadenas de valor innovadoras en bioeconomia.

De acuerdo con lo dispuesto en el articulo 48.8 de la Ley 40/2015, de 1 de octubre,
de Régimen Juridico del Sector Pdblico, procede la publicacion en el «Boletin Oficial del
Estado» del Convenio entre el Ministerio de Agricultura, Pesca y Alimentacion y el Centro
Tecnolégico Ainia, para el desarrollo de startups y cadenas de valor innovadoras en
bioeconomia, que figura como anexo a la presente resolucion.

Madrid, 11 de julio de 2023.-La Directora General de Desarrolio Rural, Innovaciéon y
Formacion Agroalimentaria, Isabel Bombal Diaz.

19 Edicion 2023-24
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sC) mmeoc

AREAS PRIORITARIAS

Nuevas fuentes de biomasa Soluciones innovadoras Aprovechamiento sostenible de
tales como nuevas variedades para la lucha contralas  residuosy subproductos

de plantas terrestres o acuaticas pérdidas y el agroalimentarios a nuevos
§:1esr22t?:)sr?\?>$\rgog microalgas, desperdicio alimentos (upcycling) y otros
mlcroorg’anlsmoé etc.y sU Uso alimentario.. productos de alto valor anadido.
en todos los ambitos de |a. Extraccion y purificacion de
bioeconomia como materia compuestos para su aplicacion en
prima o ingrediente para food, farma o cosmética.

alimentacion humana o animal,
materiales, productos quimicos
y energia.
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sC) mmeoc

AREAS PRIORITARIAS

Obtencion y uso de
biopolimeros, bioplasticos, y
otros biomateriales
(biocomposites...) para un
packaging sostenible u otras
aplicaciones.

Obtencidon y uso de nuevos
biofertilizantes y biopesticidas
para una produccion eficiente y
sostenible de cultivos.

Produccién y uso de biogas y
biometano y otros
biocombustibles.

Obtencion y uso de productos
quimicos biobasados
(building blocks, plataformas
guimicas como acidos
carboxilicos, biosurfactantes,
bioadhesivos, biopinturas,
biosolventes...).

Procesado sostenible integral de biomasa a un
amplio espectro de productos finales.
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StartBEC

.
N o™ Por qué ser una StartBEC? ¥
¢Por qué ser 5 é’ — =
M e sunsec? B i ; - Desarro w

QU

wrret -~ — - -
-) o iy - o ~ =
¥ 5Cala tu st c
. - Y MAPA .
\
Mo . z < e
- 4
/ g % -~
'J.—'-‘-
b8
’ <

7/
7

Participacion de StartBEC en Ftalks23, 16 y 17 de octubre de 2023.
Patrocinio del evento; presentacion del programa mediante stand propio; y
diseno y participacion en el panel de bigeconomia en el que se dio a
conocer el programa StartBEC




EEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEE

| de_E‘N-E'RO
PRESENTACION DE EMPRESAS
SELECCIONADAS

<Y

f \
BlOZCeaT w chl FELTWOOD

BioProcesia

Start

by AINIA :,',‘I\M,\([)SI:FIDREJG naturbec’  Oscillu Remolonas  VACKA

dlinia




Presentacion
10 startups
seleccionadas
17 edicion

30 de Enero de 2024
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Bio2Coat

Bio2Coat lucha contra las pérdidas, el desperdicio alimentario y los
residuos a través de su tecnologia de recubrimientos y peliculas
100% naturales y comestibles. Ofrece una gama de recubrimientos
de conservacién, en base acuosa, con los que alarga la vida Gtily
comercial de Frutas y hortalizas.

Los recubrimientos Bio2Coat se aplican sobre la superficie de la
fruta en origen, empleando las técnicas habituales de tratamientos
poscosecha, como pulverizacién u otras. La finisima pelicula
comestible que se crea sobre la piel, retarda la sobremaduracién y
senescencia, reduce las mermas por deshidratacion, protege contra
la oxidacion, el deterioro y la contaminacion microbiolégica,
mantiene el valor nutricional y mejora la apariencia sin necesidad de
plasticos ni productos de sintesis. Fundada por investigadores de la
UPC, con tecnologia propia y orientada a la economia circular.

CHLYDRO

CHLYDRO es una empresa que ofrece una solucién innovadora para
la lucha contra el cambio climatico. Utiliza plantas acuaticas y
microalgas para absorber CO2 atmosférico. La biomasa resultante
se utiliza como materia prima para la produccién de productos
sostenibles, como biofertilizantes, biocombustibles y extractos para

alimentacién.

Su proceso de cultivo reduce la huella de carbono y contribuye a la
regeneracién del medio ambiente. Gracias a su tecnologfa Gnica, son
capaces de producir plantas acudticas y microalgas utilizando el CO2

atmosférico como materia prima y energia solar 100% renovable. La

biomasa de CHLYDRO es un cultivo sostenible que requiere 4 veces

menos agua por kilogramo que la soja y tiene una productividad por

hectarea 20 veces superior a la soja. Ademis, ofrece total

transparel en el calculo del carbono capturado, permitiendo a

sus clientes realizar un seguimiento de su impacto medioambiental.

En CHLYDRO, estan comprometidos con la creacién de un futuro

mds verde y sostenible.
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o ﬁ“"” lgE Acompafiamiento
v =g L Tecnologico StartBEC

25 expertos tecnoldégicos de AINIA

Servicios ofrecidos: Mentorizacion
tecnoldgica individualizada, ensayos o
estudios piloto, asesoramiento, pruebas de
concepto, dinamicas de innovacion,
BootCamp en AINIA, mision tecnoldgica,
difusion y visibilidad, vigilancia tecnoldgica
personalizada, y asesoramiento en
financiacion de la 1+D+i.

’”ea de “':'

" « Alimentaria
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BECJ ALIBEIOPIAS

Acompanamiento tecnolégico StartBEC: BootCamp
5 6 de Marzo de 2024
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Acompanamiento
tecnolégico StartBEC

DEMO DAY

27 de Junio de 2024
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TERRITORIOS EN ALIMENTACION Y BEBIDAS

BECJ ALIBEIOPIAS
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100% gratuito a las entidades aceptadas

Informacion sobre

Mas de 80 empresas i T 7 (PR
Acceso a la Intranet ’ oportunidades de en la Comunidad
StartBEC: espacio de emergentes espafiolas en el financiacion para = ;
i 2 b ; : proyectos de I+D+i de |a StartBEC
informaciony ambito de la bioeconomia \ JSLdi L -
comunicacidén interna mano del equipo de Rellena el formulario para incorporarte a la
exclusivo para los expertos de AINIA Comunidad StartBEC y obtén todas las ventajas

miembros. de ser miembro

Nombre de la empresa *

Networking: . —
actividades para W
generar interaccion

y colaboracion

Vigilancia Tecnolégica Empresa
e informacioén de valor
especialmente
orientada a la

entre los - Fecha de constitucién *
miembros. Comunidad StartBEC
g CIF *
o o . CIF de la empresa

Espacio Interactivo Eventos y talleres online

digital: espacio exclusivos con charlas

colaborativo exclusivo , inspiracionales,

con expertos y otros presentaciones a cargo de Direccion *

miembros de |la

. expertos en bioeconomia, etc. introdiozes sudiraceibi
Comunidad

==olimentosdesfana
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Fichas casos de éxito y webinars

Bioeutectics StartB8EC
BE

Agricultura

Alimentacion

isolventes

ricolas Selia

encias
Una nueva generacion de disolventes
verdes, 100% naturales y biodegradables
para industrias claves

Neo-ecologia

Tecnologia 4.0 & digitalizacién

Biceutectics quiere reempl r los disolventes basados

n petroquimicos por alternativas naturales y Reducir la dependencia de
biodegradables. Uti iduos | como recursos no renovables e
materia prima y recurs ables, empleando insostenibles
biomimesis y tecno Disolventes Eutécticos
Profundos Naturale: ( JES) para replicar en
lab as plantas elaboran sus

propios disolv

Su aplicacion la industria alimentaria, mejora Ia Procesos
os  extra bioactivos y crea Bioproductos
mas saludabl e te conservantes 2
Eficiencia energética
Valorizacién de residuos

Para el sector farmacéutico, potencia el
s ingredientes : /és del procesamiento y
disolucién de los medicamentos, mientras que en el
ambito del cuida nal y cos icos, mejora la
solubilidad vy bilidad de los L Fisicas/mecanicas: Extraccion

proporcionando liquidos refrigerantes y

cremasy geles. &2 Nuevas cadenas de valor

este enfoque reduc eneracion de
Gxicos y minimiza la exposicion a quimicos

peligrosos para millones de trabajadores.

Fuente: Cosmetics Design 1de febrero de 2024
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app StartBEC

StartBEC

by AINIA

Date de alta en la app StartBEC, una herramienta de
networking colaborativo impulsada por IA abierta a todos los
agentes del ecosistema de innovacion en el ambito de la

bioeconomia.

s I bimnvenidn » (s
da innayacidn conteada
cConame

MM 0008 AR 8 £ HKT 40 WP T3 W
e cm e a1

B

Inicio
Comunidad
Mensajes
Perfil
Intereses

Beneficios

v/

< Demoday StartBEC 27 junio 2024

(=) Cuando: 27 junio 2024 09:30-14:15
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StartBEC

o

Te damos la bienvenida a la comunidad de
innovacién en Bioeconomia StartBEC

Recibe informacién, conecta con miembros
compatibles de la comunidad StartBEC y
desbloquea un mundo de nuevas oportunidades.

Unete a la comunidad

Inicia sesién

©Q Dénde: Parque Tecnolégico de Valencia Avinguda de, Av. Benjamin Franklin, 5-11,

& Quedan 110 plazas disponibles

¢ [Swetup []StartupStanBEC  [] Corporate

€ Deshacer  / Asistiré

Asistentes 9

[ investigador | Estudiante [ Soclo AINA [ Asesor  [] investor [ Equipo StartBEC

[ Personal ANIA

3 Alvaro Pérez [ ] ' Carla Péez » g n Cristina Ramos Andrades

m v« s e =

Daniel Gonzélez Lépez * 0 Julia Ponce Gonzélez * a Laura Ripol *

ainia Wi===

m v =

[ s — = s

V44D €3 configuracion

——
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sC) mmeoc

Fechas clave

Inscripcion
Presentacion de propuestas a traves de la plataforma

startBeC del 24/09 al 24/11/2024.

Acompanamiento
Tecnoldgico StartBEC

Nuestro compromiso es brindarte
todo el respaldo necesario para hacer
crecer tu startup y llevar tus
proyectos innovadores al siguiente
nivel.

Evaluacion

Un Comité de Expertos evalua las candidaturas segun
criterios especificos del 24/11/2024 al 15/12/2024.

Te invitamos a formar parte de una experiencia
Unica en el mundo de la innovaciény la
Bioeconomia a través del Programa de
Acompainamiento Tecnoldgico de AINIA, dentro
del marco StartBEC.

Resultados

Anuncio de resultados el 15/12/2024 a través de la
plataforma StartBEC. Acompanamiento tecnoldgico
durante el Ter semestre de 2025,

Descargar ‘

bases Programa

Descargar .
Formulario de Propuesta

Remitir ‘
Propuesta

==alimentoedespa.na
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« Implantacion en el macrosector de la bioeconomia con cerca de 800
socios de los que un 70% son del sector agroalimentario y el resto de
los sectores medio ambiente, quimico, cosmético y farmacéutico,
entre otros.

- Elevada capacidad tecnoldgica en biotecnologia y otras tecnologias,
con 13.000m2 de infraestructuras, 285 personas y la experiencia de 35
anos de historia en innovacién tecnolégica.

« Posicion destacada en el eco-sistema de innovacion en bioeconomia a
nivel regional y nacional.

« Miembro asociado de la BIC (Biobased Industries Consortium)
principal partenariado publico-privado en la UE en bioeconomia.

« Grandes proyectos UE y PERTE en materia de bioeconomia ...

“ FIAB Eﬂ* 8 BESwee  m=olimenfosdespana /ﬂ:’
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Validaciéon de un modelo
biorefineria para la obtencién de
materias primas no vegetales.

Produccién de materias primas no vegetales
y productos biobasados para la industria
quimica, alimentaria y cosmética a partir de
los productos secundarios de la industria
cervecera mediante la aplicacion del
concepto de biorefineria.

HORIZONTE

EUROPA

Glean Smart

Recogida automatizada y valorizacion
de fruta caida. ’

lean
gsmart

L@J MIX-MATTERS

Transformacion de residuos
bio-alimentarios mezclados en productos de
alto valor afiadido mediante la implementacion
de una Unidad de Separacién y un Hub de
Valorizacién, promoviendo la simbiosis
industrial en el sector agroalimentario.

q Sotler Co-funded by
EWP' the European Union

ProxiMed

Nuevos alimentos y piensos
de proteinas sostenibles.

ProxIMed tiene como objetivo introducir
proteinas de fuentes sostenibles en los
sistemas alimentarios y de piensos
mediterraneos para promover y establecer

el uso de proteinas alternativas (de fuentes

s
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Aceleracion de la sostenibilidad y
competitividad de la cadena de valor
de nuevos alimentos.

Proyecto Estratégico para la Recuperacion y
Transformacion Econémica (PERTE) del sector
agroalimentario, impulsado por el Ministerio de
Industria, Comercio y Turismo.

Promocionado por AlMIA.

PERTE
agroalimentario

Transformacion de la cadena agroalimentaria:
modernizacion del sector agroalimentario mediante la
digitaliz n, sostenibilidad, trazabilidad y seguridad

impulsando la adopcion de nuevas
tecnologias y procesos innovadores.

W Nuevas fuentes de alimentos sostenibles

B Procesos innovadores:iImpresion 3D de alimentos,
Fermentacion avanzada

B Upcycling y economia circular

B Bioeconomia

ObF0
Validacién de una metodologia para el upeyceling ! T
de pérdidas de fruta basada en decisiones apoyadas
en datos, un innovador sistema robético auténomo
y una plataforma digital de apoyo. Se validara una
solucién robética en cultivos de manzanas, citricos y
fruta de hueso situados en Espafia.

tradicionales, asi como procedentes de
nuevas fuentes).

g PR'MA -Co-fundedby

the European Union
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ORCANIZADORES
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OTROS COLABORADORES
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iMUCHAS GRACIAS!
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