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28 socios de 13 países de Europa, Israel y China
HORIZON-CL6-2022-FARM2FORK-02-05: Sistemas alimentarios saludables, justos y sostenibles 

7 Universities

8 RTD centers

7 SMEs

2 Large companies

3 Associations

1 NGO



Identificar

los procesos más sostenibles 
para la producción de macro y 

microalgas, y especies de 
pescado, introduciendo 

conceptos de biorrefinería y de 
economía circular

Optimizar

la valorización económica de los 
residuos, para lograr un 
descenso del impacto 

ambiental, incorporando 
mejores prácticas para la 

economía y el medioambiente

Demostrar

mediante casos de estudio 
en ecosistemas de 

Europa, Israel y China, 
fomentando el uso de los 
recursos locales dentro de 

una cadena de valor 
sostenible

Formular y 
desarrollar

piensos para acuicultura y 
alimentos para consumo 

humano, novedosos y con 
propiedades funcionales, 

garantizando su entrada en el 
mercado de forma competitiva

Asegurar

la confianza de los consumidores 
en la calidad y la trazabilidad 

de los productos, mejorando la 
transparencia

Mejorar

las capacidades y competencias 
del personal, desarrollando 

programas de formación para 
colectivos desfavorecidos y 
también para profesionales

Demostración de sistemas innovadores de producción de alimentos funcionales 
basados en cadenas de valor sostenibles de materias primas marinas y de agua 
dulce para consumidores conscientes de la UE

Objetivos 
generales



Objetivos 
específicos

• Desarrollar sistemas de acuicultura multitrófica integrada (IMTA): 7 casos de 

estudio en Europa, Israel y China

• Cultivar macroalgas en estanques en tierra y en residuos líquidos para obtener 

productos de alto valor y proteínas, respectivamente

• Demostrar el potencial comercial de las microalgas (instalación piloto en Irlanda)

• Convertir algas de arribazón en biomasa para piensos acuícolas

• Desarrollar material de envasado a base de macroalgas  

• Valorizar descartes pesqueros en productos de alimentación humana

• Optimizar la logística y desarrollar sistemas de trazabilidad para recopilar y 

supervisar datos de capturas y acuicultura

• Desarrollar la plataforma de mercado NOVAFOODIES y APP para usuarios finales



Diseño y evaluación de SISTEMAS DE ACUICULTURA MULTITRÓFICA INTEGRADA (IMTA):
✓ Combina especies de varios niveles tróficos, en proporciones adecuadas 
✓ Crean un enfoque equilibrado de gestión del ecosistema para la acuicultura
✓ Ventajas: sostenibilidad ambiental (biomitigación), estabilidad económica (diversificación de productos 

y reducción de riesgos), aceptabilidad social (mejores prácticas de gestión). 



Casos de estudio en instalaciones que desarrollarán sistemas de 
cultivo multitrófico integrado (IMTA):

1) Mulroy Bay (Ireland)
2) Saaremaa (Estonia)
3) Haifa (Israel)
4) Kefalonia (Greece)
5) Genova (Italy)
6) Sanggou Bay (China)
7) Sagres (Portugal) 
 

➢ Modelado del crecimiento de las distintas especies cultivadas en monocultivo 
➢ Escalado de los sistemas mejorados IMTA para cada caso de estudio

• Fase 1: recopilación de datos ambientales, prácticas de cultivo, crecimiento, 
corrientes residuales y dirección.

• Fase 2: aplicación del modelo
• Fase 3: comparación del impacto de la acuicultura entre el monocultivo y el 

sistema multitrófico
• Fase 4: evaluación del impacto ambiental y asesoramiento



➢ Evaluación del funcionamiento de cada sistema 
➢ Optimización de la producción de compuestos de alto valor añadido
➢ Valorización de los residuos

Cultivo de 
macroalgas para la 
producción de 
envases sostenibles

Cultivo de 
macroalgas en 
residuos 
líquidos

Valorización de 
biomasa de 
invertebrados para 
piensos de 
acuicultura

Producción de 
microalgas a través de 
procesos de bajo coste 
para la obtención de 
proteína y omega-3

Cultivo de algas 
en tanques y 
estuarios



➢ Modelado y simulación de procesos de biorrefinería para optimizar el escalado

Desarrollo de un sistema de secado para macro y microalgas
Fermentación de algas con bacterias de erizo para incrementar su valor nutricional
Escalar la extracción de proteína a partir de diferentes especies de pescado
Aprovechamiento de descartes; diseño de maquinaria industrial para separar espinas y músculo

Biomasa
húmeda

Túnel de secado
alta presión Biomasa seca -

gelificada

Propiedades
reológicas

Cartacterización
bioquímica
(proteínas, lípidos, 
comp. fenólicos)

Micro y
macroalgas



➢ Evaluación de propiedades funcionales de ingredientes y de los nuevos 
productos y seguridad alimentaria

Caracterización 
fisicoquímica:

❖ TPC
❖ TFC
❖ OH and NO radical scav.
❖ DPPH radical scavenging
❖ Fe reducing power
❖ TLC

Evaluación de propiedades 
nutracéuticas/ farma:

❑ Hypo-cholesterolemic
❑ Hypo-glycaemic
❑ Hypo-lipidemic

Evaluación de 
aplicaciones cosméticas:
➢ Fotoprotectora
➢ Cicatrizante
➢ Antiinflamatoria
➢ Antioxidante

Secado 
algas

Extracción 
lipofílica 
(acetona)

Extracción 
hidrofílica 

(agua)

Molienda Extracción



➢ Evaluación de propiedades funcionales de ingredientes y de los nuevos 
productos y seguridad alimentaria



➢ Formulación de nuevos productos para alimentación humana y piensos
➢ Validación de las propiedades funcionales
➢ Evaluación de la bioseguridad



➢ Herramientas para mejorar la trazabilidad
➢ Plataforma Marketplace y APP para consumidores
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➢ Evaluación del impacto ambiental, económico y social
➢ Plan de explotación y comunicación de los resultados

• Sostenibilidad

• Inclusión sociolaboral

• Normalización





¡MUCHAS GRACIAS!

Celina Costas
Biotecnología y Salud 
ANFACO-CECOPESCA

ccostas@anfaco.es

#BiotecSalud

https://anfaco.es/

mailto:ccostas@anfaco.es


ORGANIZADORES

COLABORADORES ORO

OTROS COLABORADORES



PARTICIPANTES
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