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TENDENCIAS MUNDIALES DE LA SITUACION DE LAS POBLACIONES DE PECES CRECIMIENTO NECESARIO DEL SUMINISTRO DE ALIMENTOS
MARINOS A NIVEL MUNDIAL, 1974-2021 ACUATICOS DE ORIGEN ANIMAL PARA MANTENER LOS NIVELES DE CONSUMO PER CAPITA
DE 2022 HASTA 2050

Poblaciones sobreexplotadas +7 4%
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Poblaciones explotadas ASIA EUROPA
a un nivel de sostenibilidad maximo

PORCENTAJE

SOSTENIBLE

Poblaciones infraexplotadas

AMERICA AMERICA LATINA
DEL NORTE Y EL CARIBE

El estado mundial de la pescay la acuicultura. FAO, 2024
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NUEVOS TERRITORIOS EN ALIMENTACION Y BEBIDAS

TENDENCIAS MUNDIALES DE LA SITUACION DE LAS CIMIENTO NECESARIO DEL SUMINISTRO DE ALIMENTOS
MARINOS A NIVEL MUNDIAL, 1974-2021 AL PARA MANTENER LOS NIVELES DE CONSUMO PER CAPITA

Poblaciones sobreexplotadas 19% 5%

Poblaciones explotadas ASIA EUROPA
a un nivel de sostenibilidad maximo
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SOSTENIBLE

Poblaciones infraexplotadas

AMERICA AMERICA LATINA
DEL NORTE Y EL CARIBE

El estado mundial de la pescay la acuicultura. FAO, 2024
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28 socios de 13 paises de Europa, Israely China

HORIZON-CL6-2022-FARM2FORK-02-05: Sistemas alimentarios saludables, justos y sostenibles '
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Demostracion de sistemas innovadores de produccion de alimentos funcionales

basados en cadenas de valor sostenibles de materias primas marinas y de agua ’
dulce para consumidores conscientes de la UE ALIBE]OIDAS
Objetivos _
genera les los procesos mas sostenibles la valorizacién econdmica de los mediante casos de estudio
paralla prloduccic'm de-macro y residuos, pareia ]ograr un en ecosistemas de
microalgas, y especies de degcenso fje impacto Europa, Israel y China,
pescado, introduciendo ambiental, incorporando f tando el de |
conceptos de biorrefineria y de mejores practicas para la SIS AOINE RO ROl ok
economia circular economia y el medioambiente recursos locales dentro de
una cadena de valor
sostenible

’ Formulary

Asegurar
desarrollar &

/ piensos para acuicultura y la confianza de los consumidores las capacidades y competencias
. alimentos para consumo en la calidad y la trazabilidad del personal, desarrollando
humano, novedosos y con de los productos, mejorando la programas de formacién para
. propiedades funcionales, transparencia colectivos desfavorecidos y
Cofinanciado por la ] ., .
Unioén Europea garantizando su entrada en el también para profesionales

mercado de forma competitiva

Este Proyecto ha recibido financiacidn de la Unidn
Europea bajo el Grant Agreement n® 101084180,
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* Desarrollar sistemas de acuicultura multitrofica integrada (IMTA): 7 casos de

Objetivos _ ,
. estudio en Europa, Israely China
especificos
« Cultivar macroalgas en estanques en tierray en residuos liquidos para obtener
productos de alto valory proteinas, respectivamente
.  Demostrar el potencial comercial de las microalgas (instalacion piloto en Irlanda)

\ e Convertir algas de arribazon en biomasa para piensos acuicolas

’ * Desarrollar material de envasado a base de macroalgas
o7

l//.‘ FOOO » Valorizar descartes pesqueros en productos de alimentacion humana
N « Optimizarla logisticay desarrollar sistemas de trazabilidad para recopilary
supervisar datos de capturas y acuicultura

Cofinanciado por la
- ynion buropea « Desarrollar la plataforma de mercado NOVAFOODIES y APP para usuarios finales

Este Prn',;heqm I]a recibido financiacidn de la Unign
Europea bajo el Grant Agreement n® 101084180,
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Disefoy evaluacion de SISTEMAS DE ACUICULTURA MULTITROFICA INTEGRADA (IMTA):
v' Combina especies de varios niveles tréficos, en proporciones adecuadas A|_|BE'|O|Z>'AS
v Crean un enfoque equilibrado de gestion del ecosistema para la acuicultura NUEVOS TERRITORIOS ENALIMENTACION Y BESIDAS

v Ventajas: sostenibilidad ambiental (biomitigacion), estabilidad econdmica (diversificacion de productos
y reduccion de riesgos), aceptabilidad social (mejores practicas de gestion).

Fed aquaculture species Organic extractive species Inorganic extractive

(e.g. Fish, shrimp) (suspension feeders e.g. shellfish) species (e.g. seaweeds)
suspended particulate , /!
; organic matter .
: ; ' dissolved inorganic
. nutrients
: ; ] Integrated multitrophic
- .- aquaculture (IMTA)

large particulate
organic matter

Organic extractive species
(deposit feeders e.g. detritivores)
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Casos de estudio en instalaciones que desarrollaran sistemas de ;
cultivo multitréfico integrado (IMTA): ALIBEIOPIAS

NUEVOS TERRITORIOS EN ALIMENTACION Y BEBIDAS

1) Mulroy Bay (Ireland)

2) Saaremaa (Estonia)

3) Haifa (Israel)
Kefalonia (Greece)
Genova (ltaly)

) Sanggou Bay (China)

Sagres (Portugal)

» Modelado del crecimiento de las distintas especies cultivadas en monocultivo
» Escalado de los sistemas mejorados IMTA para cada caso de estudio

Fase 1: recopilacion de datos ambientales, practicas de cultivo, crecimiento,
corrientes residuales y direccion.

Fase 2: aplicacion del modelo

Fase 3: comparacion delimpacto de la acuicultura entre el monocultivoy el
sistema multitréfico

Fase 4: evaluacion delimpacto ambiental y asesoramiento

E fﬁ':‘ i e ==alimentosdesfana




» Evaluacion del funcionamiento de cada sistema ALIBEIOPIAS
» Optimizacion de la produccion de compuestos de alto valor anadido

NUEVOS TERRITORIOS EN ALIMENTACION Y BEBIDAS

> Valorizacion de los residuos

Cultivo de algas
Valorizacion de Cultivo de entanquesy

. biomasa de iy estuarios
Cultivo de Produccion de macroalgas en

invertebrados para . . :
macroalgas para la i P microalgas a traves de residuos
<. piensos de i liauidos
produccion de . procesos de bajo coste qu
. acuicultura gt
envases sostenibles para la obtencion de

proteinay omega-3




ALIBEIOPIAS

NUEVOS TERRITORIOS EN ALIMENTACION Y BEBIDAS

» Modelado y simulacion de procesos de biorrefineria para optimizar el escalado

Desarrollo de un sistema de secado para macro y microalgas

Fermentacion de algas con bacterias de erizo para incrementar su valor nutricional

Escalar la extraccion de proteina a partir de diferentes especies de pescado

Aprovechamiento de descartes; disefio de maquinaria industrial para separar espinas y musculo

Tunel de secado
Biomasa alta presion Biomasa seca -

humeda gelificada

Propiedades
/ reoldgicas

Cartacterizacion
bioquimica
(proteinas, lipidos,

comp. fendlicos)



Biofuels Cosmetics Tpf'\g ?ngggélgtﬁ%d Biotechnology F“?Sggna'
/ B Extraccion
lipofilica
o (acetona)
Secado \
algas
Molienda Extraccion

Extraccion
hidrofilica

(agua)

» Evaluacion de propiedades funcionales de ingredientes y de los nuevos
productos y seguridad alimentaria

\

ALIBEIOPIAS
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Caracterizacion
fisicoquimica:
TPC

TFC

OH and NO radical scav.
DPPH radical scavenging
Fe reducing power

TLC

K O O b e e I
DX IR

Intestinal barrier in vitro model

seaweed extracts

Evaluacion de propiedades
nutracéuticas/ farma: ™ ) =

1:polyphenols absorption
2:glucose absorption inhibition
3:cholesterol absorption inhibition

O Hypo-cholesterolemic
O Hypo-glycaemic
O Hypo-lipidemic

r Evaluacion de
aplicaciones cosméticas:
» Fotoprotectora

» Cicatrizante

» Antiinflamatoria

| > Antioxidante




» Evaluacion de propiedades funcionales de ingredientes y de los nuevos
productos y seguridad alimentaria

ALIBEIOPIAS
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Codium 1 Codium 2 Ukva 4
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» Formulacién de nuevos productos para alimentacion humanay piensos
» Validacion de las propiedades funcionales ALIBE]OP[AS
» Evaluacion de la bioseguridad

NUEVOS TERRITORIOS EN ALIMENTACION Y BEBIDAS

3% Alaria



» Herramientas para mejorar la trazabilidad
» Plataforma Marketplace y APP para consumidores ALIBE'IOPIIAS

NUEVOS TERRITORIOS EN ALIMENTACION Y BEBIDAS
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Distances

\ ERF or Mode
ORDERS, 2 TIMES/WEEK of management

what is moving

FIRM CRDERS

Seabass and Seabream
Great distribution
700 Tons/Year
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» Herramientas para mejorar la trazabilidad
» Plataforma Marketplace y APP para consumidores

WHAT YOU

Fish supply chain traceability at your fingertips,
for an informed and conscious choice.

GET THE APP SCAN QR CODE DISCOVER

GET THE
MOBILE APP

& App Store

o éoogle Play

S Co-funded by
the European Union

LR




» Evaluacioén del impacto ambiental, econémico y social
» Plan de explotaciéon y comunicacion de los resultados ALlBE]OPiAS

NUEVOS TERRITORIOS EN ALIMENTACION Y BEBIDAS

.
i

Goal and scope
definition

N

 Sostenibilidad

* Inclusion sociolaboral

. Normalifciénp

Results and
process improvement

On0r0XI
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CONTACT US

ABOUT US PARTNERS NEWS & EVENTS

www.novafoodies.eu
info@novafoodies.eu

] @novAaFOODIES

@NOVAFOODIES

production systems based on a more sustainable
value chain of marine and freshwater raw materials
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iMUCHAS GRACIAS!

Celina Costas
Biotecnologia y Salud
' ANFACO-CECOPESCA

ANFACO ccostas@anfaco.es
CECOPESCA

#BiotecSalud
https://anfaco.es/
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ORGANIZADORES
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