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“Zoonosis y enfermedades emergentes
desde la perspectiva de Una salud”
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Linea de investigacion
PN ANANAN « Calidad de productos de la colmena

e Caracterizacion fisicoquimica, melissopalinolégicay
sensorial de mieles monoflorales

* Caracterizacion polen apicola monofloral

» Estudio microbioldgicodel polen apicola

* Conservacion de polen apicolacon ozono

* Propodleo como conservante natural para alimentos

* Valorbioactivode productos de la colmena: apiterapia

Contacto: Salud Serrano
Email: bt2sejis@uco.es




GRUPO HIBRO

Nutricion, calidad y seguridad alimentaria

* Prof. Gonzalo Zurera Cosano
Catedratico en Dpto. de Bromatologia y Tecnologia de Alimentos

* Dra. Rosa M2 Garcia Gimeno
Catedratico en Dpto. de Bromatologia y Tecnologia de Alimentos

* Dr. Fernando Pérez-Rodriguez
Catedratico en Dpto. de Bromatologia y Tecnologia de Alimentos

 Dra. Elena Carrasco Jiménez

Profesora Titular en Dpto. de Bromatologia y Tecnologia de
Alimentos

e Dr. Antonio Valero Diaz

Profesor Titular Dpto. de Bromatologia y Tecnologia de
Alimentos

* Dra. Guiomar Denisse Posada lzquierdo

Profesora Ayudante en Dpto. de Bromatologia y Tecnologia
de Alimentos

+ 10 ESTUDIANTES DE DOCTORADO
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~~—— ¢Qué es la Microbiologia Predictiva?

0

—~— ¢Cuales son los conceptos importantes?
B
"~

~ ¢Como saber si son validos para mi alimento?

¢Qué utilidad tiene esta herramienta para la mejora de la
seguridad alimentaria? Proyectos de investigacion

Grupo |HIBRO |
Departamento de Bromatologiay Tecnologia de los Alimentos. Universidad de Cérdoba
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\c'Qué es la microbiologia predictiva ?

) La microbiologia predictiva comprende el estudio de la respuesta
de crecimiento,
o de inhibicion, de microorganismos que crecen en alimentos, en
, \ funcion de factores que les afecten
(temperatura, pH, gases, etc.) y a partir de estos datos predecir lo

que sucedera durante el almacenamiento, procesado, etc
mediante unas ecuaciones matemadticas
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Conocimiento de la respuesta de crecimiento de los
microorganismos frente a los factores que les afectan
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Conceptos

El modelo utilizado en la prediccion
debe considerarlos factores mas
relevantesen el alimento estudio

Crecimiento
Inactivacién
Supervivencia

Reproducible

Cuantificable

Predecible

Modelos
matemdaticos

»

iSimplificacién!

“El arte de omitir
lo innecesario™
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Microbiologia predictiva de alimentos:
combinacidon de factores

S S446666
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Tanto para APLICACION como para VALORACION, hemos de hacernos las siguientes

e~~~ reguntas:

\
§

= - Qué microorganismo estamos estudiando
S~ - Qué se predice con el modelo (crecimiento, probabilidad, inactivacion, interaccion, etc)
S
- , . . .
~ - ¢ Estan en el modelo incluidos todos los factores que son relevantes en el alimento

de interés?
- Con qué tipo de datos esta construido el modelo (medio de cultivo, alimento)
- Cudl es el dominio del modelo (rango de los factores)

-Grado de exactitud y precision de las predicciones en el alimento de
interés (validacion de los modelos)
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Modelos terciarios o aplicaciones informaticas

o~~~ LOos modelos terciarios son programas informaticos donde se incluyen
—~~——~ Varios tipos de modelos predictivos elaborados en medios de cultivo o
en matrices alimentarias para diferentes microorganismos

Su objetivo reside en facilitar el acceso a un mayor numero de usuarios, de
forma que se construyan herramientas de toma de decisiones con respecto a
la seguridad microbioldgica de los alimentos

Estan fundamentalmente dirigidos al estudio del comportamiento de
microorganismos patdgenos, aunque las ultimas versiones de los programas
también incluyen a distintos microorganismos alterantes.

Muchos de los programas son gratuitos. Algunos funcionan on-line mientras |
gue otros hay que descargarselos desde Internet, App. % '
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Herramientas de prediccion = Modelos Terciarios
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Todos los enlaces disponibles en: https:lifoodrisklabs.bfr.bund.de/microbial-modeling-exchange-wikil
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Area microbiolégicade BSL2y 3
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“Una manera de hacer Europa"
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Referencias proyecto: EQC2018-004915-P
EQC2019-006320-P

Inversién total: 1.100.000 €

(@) Heroinvestigacion
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Proyectos de Investigacion:

v' PESCADO » LISTERIA MONOCYTOGENES

v" ACEITUNA » VIBRIO

v" CARNICOS CURADOS » CLOSTRIDIUM SPOROGENESY CL.
v" VEGETALES IV GAMA BOTULINUM

v FRESA » SALMONELLA

v TOMATE » E.COLI 0157:H7

v' FRUTAS » MICROORGANISMOS ALTERANTES
v QUESOS » BAL con potencial BIOPROTECTOR
v" MIELES > BIOFILMS

v' PRODUCTOS ARTESANALES

v POTITOS INFANTILES
Vo
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UNIVERSIDAD B CORDOBA

PROYECTO WATER4FOOD

Desarrollo y evaluacion de nuevos
procesos fotoquimicos y biologicos
para el tratamiento vy |Ia
reutilizacion de aguas en industrias
alimentarias
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DEGLI STUDI
CONSEJO SUPERIOR DE INVESTIGACIONES CIENTIFICAS

DI TORINO loren
Instituto de la Grasa a O ?mélg NIVERSIDAD D CORDOBA

re

~TOBE
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Insights into table olive biofilm ecosystem for
technological and functional applications

Founded by Ministry of Science, Innovation and Universities
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CONSEJO SUPERIOR DE INVESTIGACIONES CIENTIFICAS
Instituto de la Grasa

UNIVERSIDAD B CORDOBA

Proyecto AQUASAFEFISH (primA-52-2019-PCI2020-112015)

,»Sg%

Propuesta de modelos predictivos y
técnicas avanzadas de caracterizacion
molecular para la aplicacion de
tratamientos de bio preservacion y
tecnologias de envasado en
productos acuicolas minimamente
procesados y listos para el consumo



http://www.uco.es/hibro/es/proyectos-y-contratos-de-investigacion/207-proyecto-biofreshcloud-enhancing-mediterranean-fresh-produce-shelf-life-using-sustainable-preservative-technologies-and-communicating-knowledge-on-dynamic-shelf-life-using-food-cloud-services-and-predictive-modelling-prima-s2-2019-pci2020-112015
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CONSEJO SUPERIOR DE INVESTIGACIONES CIENTIFICAS

Inetitito da s Gresa INSTITUTO O INVESTIGACIONS MaRIfaS UNIVERSIDAD P CORDOBA

¢

Proyecto ASEQURA (PID2019-10 8420RB-C31)

Evaluacion cuantitativa del riesgo microbiologico de patégenos
de transmision alimentaria de alta relevancia para la salud
publica en Espaia: Listeria monocytogenes en cadenas de
procesado
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Microorganismos Resistentes a los Antibioticos
en la Cadena Alimentaria Andaluza: Una
Evaluacion Cuantitativa del Riesgo
Microbioldégico en Productos Carnicos para el
desarrollo de estrategias de control en el sector
alimentario.
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Colaboraciones con empresas

- Olive sentry: Desarrollo de sensores y sistemas de analisis avanzados
de la informacion para la mejora de la calidad y seguridad alimentaria
durante el proceso de elaboracion de la aceituna de mesa. Entidades
participantes: UCQO, TAFIQs in Foods, DCOQOP.

- Implementacion de herramientas informaticas para la toma de decisiones
sobre la mejora de la calidad y seguridad alimentaria en empresas
elaboradoras de aceituna de mesa. Entidades participantes: UCQO, TAFIQs
in Foods, Manzaoliva

- Estudio de microbiologia predictiva asociado a patégenos de
transmision alimentaria en derivados carnicos libres de aditivos.
’ Entidades participantes: UCQO, Mercadona

)
Faccsa Campﬂﬁ""- -Desarrollo y aplicaciéon de modelos de microbiologia predictiva para el estudio de la

PROLONGO vida Util de productos carnicos basados en criterios microbiologicos

@erdifresh’*

MERCADONA

ERFARAE RE Featig TR

Qe INVIRAIAD B CORDOBA




ALIBETOPIAS

Muevos territorios en Alimentacion y Bebidas

R N N
e e e |
W
™ S Ny

P e P
P

N S

P

P

e

~

P HBRO

Transferencia: MicroHibro 2.0
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Simulations

552

Simulacién y silico del riesgo

J 020, b 4 microbiolégicos
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iMuchas gracias por vuestra atencion!
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