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Extractos vegetales, calidad alimentaria

Pulverización foliar durante el envero

Impacto sobre la calidad aromática y 
fenólica de las uvas y del vino

Potencia los propios aromas varietales

Aporta aromas diferenciadores
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▪ Pellets

▪ Tableros

▪ Compost

▪…

trans-óxido de linalol

Vainillla

trans-resveratrol

…
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Estrategia 1

Utilización de extractos de sarmientos 

como bioestimulantes en la viña y 

efecto en la calidad del vino
1
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Estrategia 1

Utilización de extractos de sarmientos 

como bioestimulantes en la viña y 

efecto en la calidad del vino

Impacto en 

calidad de la uva

Compuestos 

liberados en el vino

Diferentes productos 

comerciales



Estrategia 2

Evaluación de los sarmientos de poda 

para ser usados como una nueva fuente 
de aditivos enológicos

Investigación y 

Aplicación Industrial

Registro de 

patente

Trámites para 

aprobación por la OIV
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180.000

✓ Tépalos

✓ Estambres

✓ Estilos

> 90% en masa 

de las flores

63 kg/kg 

azafrán



Obtención de nuevo producto de 

uso agroalimentario a partir de la flor 

entera de Crocus sativus L. (Azaflor)

Restos florales
Subproducto con alto contenido en 

compuestos bioactivos

Fuente de compuestos 

antioxidantes naturales

Propiedades biomédicas y 

farmacológicas



Obtención de nuevo producto de uso agroalimentario 

a partir de la flor entera de Crocus sativus L. (Azaflor)

Múltiples propiedades del azafrán especia

Ingrediente bioactivo que aporta 
características funcionales

Alto contenido en KAEMPFEROLES y 
ANTOCIANINAS

Alto contenido en crocinas, 
picrocrocinas y safranal

Recuperación del cultivo: mecanización

Ayuda TORRES QUEVEDO (AEI) 

Ayuda PTQ2020-011247, financiada por MCIN/ AEI / 10.13039/501100011033 
y por la Unión Europea “NextGenerationEU/PRTR
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¡MUCHAS GRACIAS!

Crta. de las Peñas (CM 3203), Km. 3,2

Campo de prácticas – UCLM

02071 Albacete

+34 681 677 422

info@betterrid.es
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