ESPACIO “PROXIMA ESTACION”

Calle Aniceto Marinas 10
28006 Madrid

NUEVOS ENTORNOS
TECNOLOGICOS

www.alibetopias.es

‘S FIAB

[iﬁ%m S m=olimenfosdespaio.



V4

ALIBETOPIAS

Nuevos territorios en Alimentacion y Bebidas

27 DE OCTUBRE DE 2022

"SIN INNOVACION
SOSTENIBLE NO HAY
SUPRACAFE PROGRESO
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CAFE

* La bebida mds consumida del mundo después del agua.

* Valor al final de la cadena de mds de 200 mil millones de
délares por aiio

* 25 millones de productores alrededor del mundo principalmente
en paises subdesarrollados o en vias de desarrollo.

Grandes retos econémicos, sociales y ambientales

Pobreza - - Impacto ambiental -
- Atraso tecnolégico - Huella

hidricas y de C02.
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NO IERD GOOD HEALTH
POVERTY HUNGER AND WELL: BEING

il

QuALITY GENDER DECENT WORK AND
EDUCATION EQUALITY ECONOMIC GROWTH

INDUSTRY, INNOVATION
AND INFRASTRUCTURE

GLEAN WATER
AND SANITATION

AMBIENTAL 1 RESPONSIBLE
CONSUMPTION

AND PRODUCTION

13 Jeriov 15 tiiw

“ FIAB [Eﬁ #EE gEaee ==olimenfosdespaia




SUSTAINABLE

Nuestra definicion de exito

Habremos conseg UIdO nuestra V|5|on de hacer el cafe el
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sean produados ba]o practicas sostenibles.

e e o e e e e e e e e e e e e e i i i i i i i i N NN

e e

PROSPERIDAD
PRODUCTIVIDAD
PARA 25 MEJORADA EN 10  NO DEFORESTACION
MILLONES DE MILLONES DE

PRODUCTORES HECTAREAS
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SUPRACAFE

Reto
Generar valor compartido al principio
de la cadena de suministro

Michael Porter: “El valor compartido consiste en alinear el
éxito de nuestra empresa con el éxito de nuestra comunidad”
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http://sialapyme.com/entrevista-michael-porter/
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LPF* TAGRALIA
J

LPF-TAGRALIA
UNIVERSIDAD POLITECNICA DE MADRID

Nuevo producto a
base de pulpa de café
desecada. INFUCAFE

SUPRACAFT

Laifo
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Informe final
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Mayo 2015

Equipo de trabajo Universidad Politécnica de

Madrid:

Profesoras: Correa Hernando, E.C.; Diaz Barcos, V.;

Diezma lglesias B.; —
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“"Nuevo producto a base de pulpa de café desecada “
INFUCAFE “

Aprovechamiento de
Permite cubrir: 3 NECESIDADES ?MJ“?;‘;*”?%I. -
TECNOLOGICAS 2egUIgad Alimentara

Mitigar impacto ambiental
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Food and Chemlical Toxicology 132 (2019) 110672

= . - - =
Contents lists available at ScienceDirect .

e foods m\:@

ELSEVIER journal homepage: www.elsevier.com/locate foodchemtox i Article . . . . Y.
Revalorization of Coffee Husk: Modeling and Optimizing the
Green Sustainable Extraction of Phenolic Compounds

Food and Chemical Toxicology

Phenolic compounds from coffee by-products modulate adipogenesis-related | ) ) La e e o s i s
. . . . . . . . . o Miguel Rebollo-Hernanz =7, Silvia Cafias +~'", Diego Taladrid “, Vanesa Benitez “, Begofia Bartolome =",
inflammation, mitochondrial dysfunction, and insulin resistance in Ee

Yolanda Aguilera »**{ and Maria A. Martin-Cabrejas !>
adipocytes, via insulin/PI3K/AKT signaling pathways

Miguel Rebollo-Hernanz™"*, Qiaozhi Zhang“'d, Yolanda Aguileraa'b,
Maria A. Martin-Cabrejas™™", Elvira Gonzalez de Mejia®"

*Instinste of Food Science Research, CIAL (UAM-CSIC), 28049, Madrid, Spain

" peparoment of Agriculnmral Chemisory and Food Science, Universidad Autnoma de Madrid, 28049, Madrid, Spain fronﬁars ORIGIMAL RESEARCH
© Department of Food Science and Human Numition, University of Hinois ar Urbana-Champaign, IL, 61801, United States o) i pubishcd: 77 March 2022
4 College of Food Science, Northeast Agriculnral University, Harbin, 150030, China in Nutrition

dici: 10,3380 e 2002, 566213

®
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Article Activating Effects of the Bioactive
Understanding the Gastrointestinal Behavior of the Coffee Pulp Compounds From Coffee

Phenolic Compounds under Simulated Conditions By-Products on FGF21 Signaling

Silvia Cafas 1.2(2, Migugl Rebollo-Hernanz -2 4 Cheyenne Br.:m}'os Li . Vanesa B?nitez 12 ) s Mﬂd UIate Hepatic M itGChD ndrial

Rebeca Ferreras-Charro ', Montserrat Duefias °**, Yolanda Aguilera ' and Maria A. Martin-Cabrejas ~~* B inene rg eti Cs and En ergy
Metabolism in vitro

Migus! Rebollo-Hemanz 2%, Yolanda Aguilera **, Maria A. Martin-Cabrejas '+ and

Article

Assessment of Healthy and Harmful Maillard
Reaction Products in a Novel Coffee Cascara
Beverage: Melanoidins and Acrylamide

Amaia Iriondo-DeHond 1, Ana Sofia Elizondo 1, Maite Iriondo-DeHond 2, Maria Belén Rios 1, —
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PROCESOS EN FINCA
TRADICIONALES
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SOLUCIONES muuiscan
DE SELECCION, CLASIFICADO
SUSCOTECH | rino

SUSTAINABLE COFFEE TECHNOLOGIES

COFFEEXCAN V20 CHERRY COFFEE

ALTA EFICIENCIA EN LA SELECCION POR COLOR Y DENSIDAD

/ Deteccion mediante vision artificial de frulos inmaduros (verdes), sobremaduros (negros u
oscuUros), secos (mamones y negros! y pintones, permitiendo separar los distintos indices de

YNy
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_ P or q U e S U S C OTE C H 9 Soluciones adaptadas a las necesidades de cada caficultor
¢ .

POR PRODUCTIVIDAD ELEVADOR TRANSPCRTADOR
. / Optimzacion de los recursos Coreruice con chobke Cuslio de Cne pars 11

< A Mwr ka0 chd procuctD y o bency
/7 Aumento de la productividad O3 STekyTe | s isarndes parn
Sy o D 1t BT

POR RENTABILIDAD
/ Reduccién de castes TOLVA DE RECEPCION
/ Mejor del factor de rendimiento del café pergaming TtV Chw 2eCa0CK0N e OGS0 W)

/ Retorna de by mersion % 0 0N 352 CON Compuwtss
o TErtwTiThOD v U facll
azachy g

muiscan
COFFEEXCAN

o

R EFICIENCIA

/ Reduccion de mermas s :"
/ Trazabilidad de todo el proceso ‘ R :
LB

OR MEDIO AMBIENTE
/ Reduccion del consuma de agua P "
/ Reduccion del consumo de ensrgia electnea 4 W \ g
/ Reduccion de costes de mantenimierto v v

e

'OR CALIDAD
7 nocuidad y sequridad alimentaria

/ Limgiieza y acondicioraamiento de las cerezas
/ Eliminacion de piedras y palos

7 Separacion de flotes

/ Seleccion de cerezas que no aportan valor

/ Deseccién de brocados ! POR DENSIDAD

R CO-PRODUCTOS
/ Revalorizacion de los sub-productos del café para poderlos
destinar a la elsboracion de otros productos y sumentar el valor ELIMINADOR DE ELEMENTOS
del propio café cereza gracis a un despulpado nnovador DF GRAN TAMANOC
/ Uso de las mieles y cascaras de las cerezas verdes como Fameacn depal hop e
generacion de una dustria alimentaria parslels Lo o s
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o
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SUPRACAFE

- F I A B ';'m’e SEHRN i rcs ==climentosdespana /5;0 '”K‘.,\;\:?'i"\éﬁé‘“
4. B Y




ORFA:

Despulpado

sostenible
1C |

i n e & r© i n g

Desarrollamos tecnologia para nuestros
agricultores
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Despulpado
sostenible

Despulpado
sostenible

Procesamos 2500 kilos de
cereza de café por hora sin

utilizar agua con un unico
motor de 0.75kW

Procesamos de forma
individual cada una de las
carezas de café

Despulpado
sostenible

Realizamos una pequeia
incision que abre la pulpa y
con una leve presion
separamos el grano.

Sin dano mecanico.
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Despulpado
sostenible

Preservamos la pulpa para la fabricacion de co-
produtos del café. NovelFoods
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Sistemars
Agritecnovoltaicos

©

PowerfulTree




2 problemas solucionados por Powerfuliree

Dilema: Solucioén:
Incrementar la energia Renovable. Compartimos suelo para la produccion
Disponibildiad de suelo limitada. agricola y de energia fotovoltaica

Efectos cambio climdtico: Solucién:
Alta temperatura y evaporacion Bienestar Vegetal™

Sombreado inteligente e implementar

reduce la calidad y la produccién
tecnologia en los cultivos.

de los cultivos.
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_ #. WORLD
= ENERGY
d TRADE

Los agricultores franceses
cubren los cultivos con
paneles solares para
producir alimentos y
energia al mismo tiempo

EURO NEWS / 23 OCTUBRE 2022

ESTILO DE VIDA
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Agrivoltaics:
Que aporta a los cultivos

Sinergia entre produccidon agricola y de
energia eléctrica en la misma tierra, siendo la
produccion de alimentos la prioritaria:

> Efectos directos en la mayoria de cullivos
agricolas:
 Reduccidn del consumo de agua por
Ha.

 Reduccidon del estrés de la planta (vid,
café, pimientos etc.).

« Creacidn de microclima protector
contra inclemencias del clima (heladas,
radiacion extrema).
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“Cambia la tecnologia, cambia el empleo, cambian
las empresas y cambia la sociedad”

“Se frata de que este cambio tecnologico no se limite

al ambito empresarial y al crecimiento de la
eficiencia y del negocio, sino que también mejore la
calidad de vida del ser humano e impulse un
crecimiento economico sostenible e inclusivo”

Fuente: Observatorio contra la pobreza
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iMUCHAS GRACIAS!
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ORGANIZADORES
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PATROCINADORES

«
. Alimentaria FOOD 4
artica¥ [ [SCprTicH (@fME  DEUSER (.. CARTIF

COLABORADORES
baia oreengerear [ CARTIF Likmtee (e G @ ooy

incredalia KERRY Cleanity <& Lantern® INL3c’
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