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Sobre Nosotros
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3.000-6.000 mg 25.000 mg
11 mg 250 mg

AD AD NXTDRIEDTMNXTDRIEDTM AD NXTDRIEDTM

FRESCO FRESCO FRESCO
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Nuevos ingredientes para la industria 
nutricosmética y nutracéutica

Snacks FuncionalesSubproductos y 
NPD

Contrato: 012-2021
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Transformación a grafo
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Knorr Knor Reformulada Bottom up
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Predicción algoritmo
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Gráfico 1. Puntuación para el atributo Sabor (media ± SD).
Letras diferentes en el gráfico de barras indican diferencias
estadísticamente significativas (p ≤0,05) entre las muestras.
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