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Sobre Nosotros

CONOCER Y PENSAR" |\ s 1CREAR"

"RELACIONAR"

"INSPIRAR, CONOCER, PENSAR, CREAR,
RELACIONAR Y COMUNICAR"

SOUCioOnes
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Y 2022 que nos depara... Un € r D-MANDANTE (v de wna TRIBU?

v'Clean Label il v CON Vitaminas, extractos, fibra

v'SIN azicar, grasa, sal, AQT .. v'CON Pre/Pro/Postbibticos
v'STN Hormovas/antibisticos V' Nutricion de Precisién-Personalizada

v'Salud iwmunidad ocular, wental (sleep, relax,
- covcentracién), enveecimiento (healthy ageing)
v ‘Packagimq Sostenible - Ecostore

v Procesamiento positive y Upeycled (Hua[laa] o _ _
v Dieta plavetaria (Atternativas proteicas) Bl jm:::j E:;:;’ m:;‘:j :zgzi‘:[;z

vAgricuttura regeverativa

v'C-Commerce

v Agricultura vertical v Texturas y colores diferentes
VIA \ ) v'Exotismo y comida internacional
v Impresién 3D { vExperiencias gastronémicas




NOURISH3D

Vitamins. Personalised. 3D Printed.

All your health needs,
in one personalized
vitamin.
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ELEGIMOS DEJAR LO ARTIFICIAL..... PARA BUSCAR LO MEJOR DE LA
BIODIVERSIDAD PERUAMA A TRAVES DEL FOODTECH

VITAMINA C (1006) VITAMINA C (1006)

11
3.000-6.000 mg 25.000 mg . | 250 mg
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FRESCO
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Expiorando nuevas piataformas: Beliezas, Recarga, Relax

Nuevos ingredientes para la industria Subproductos y Snacks Funcionales
nutricosmética y nutracéutica NPD

2 : * ﬁ;’ ®.
s FBE. ¢ W4 . EUSKO JAURLARITZA
‘[T - GOBIERNO VASCO

FEDER ——
Fono Europeo CONCYTEC

Desarrolio Regional
UNION EUROPEA

“Una manera de hacer Europa” ) - Contrato: 012-2021
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Desde ias cooperativas también se puede: Cgso Jakion e (A

Transformacion a grafo

ol T el oo Kl S el e b= o
e ——— == T SABOR
o A S e e
ey n "S5 [T) Bl T ¥ Tl i I M
e [ X o ) 3 e [ 1. [ )
= e s s Tan e - ac
~ N S B o T O
el ] e wy ie L) R -t = A = . .7 .
e T R I Y i i 2t i 10 W Prediccion algoritmo
Araw - ) [ in [ O [ \ . ] 9
I F.0) i3 L3 £} 11
—— a1 =8 m e 8 a
Sesdsipeme | B! ] T nrl "]1‘_'1
oy e 9 o T 7 " 9 9
—peyvey ¥ | on W | ne | wm | oan ar 7
S 6
9
3 s
€
L Y T ) S— S 5 4
: - .J L1 : o 3
e | = TNy - -l ™ vy ey L
ol g ' ¢ o e o 2
| R } |
v dddd g | [t :
| ‘ ' | 0 H A
un ] B o s mw o an ou o 9 2
5 5 S Lo sl o O Knorr Knor Reformulada Bottom up
il 1 powm| Wt TLN fmM o pM o SN e
i = | ‘
[TAFTETFTE- i L. . .
TEET R Grdfico 1. Puntuacion para el atributo Sabor (media + SD).
LT T T Letras diferentes en el grdfico de barras indican diferencias

estadisticamente significativas (p <o,05) entre las muestras.
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MUIR

ENERGY.

CASHEW
LEMON

(2)]

\45 CALORIES

Cashow Butter*

Raw Coconut Palm Nectar*

Blackstrap Molasses*
Lemon Essential Oil*
Plnk Himalayan Salt

VEGAN ORGANIC PALLO
REE NON-GMO

SORM IN T WGH SIERRA
BANIMADE IN SAN BILGO

- efsam

European Food Safety Authority

FOR
CIRCULATORY

HEALTH
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Switch
© refills
and use =
NO uﬁ_
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. : GRAN DE ALIMENT 0%
- ‘e SALUDABLES 7 DE EXPERIENCIAS
r ( CONEL )

ALIANZA DEL 4
ENENTORNOS

- '__,;—"—z' ( )

FOODTURO ESTA EN NUESTRAS
MANOS

AL SERVICIO DE
UNA ALIMENT ACiON SALUDAELE 7 SOSTENIBLE




*He aprendido que la gerfe
ﬁwcﬁanral lo que has dicho,

olvidaran lo que hiciste,
pero no olvidara munca
lo que les hiciste sentir??

Y WMaya Angelon

AGAMOSSENTIR
#SINPASIONNOHA YFUTURO
#SININNOVACIONNOHAYFUTURO
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pedro.prieto@befoodlab.com

@PrietoHontoriaP
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