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“EXPERIENCIAS TECNOLOGICAS EN EL
SISTEMA AGRO-MAR-ALIMENTARIO”




NN

|
TN #N\

(=

L

Cerca de 100 proyectos anuales de [+D+l, mas del 60% bajo contrato directo con empresas.

22 proyectos internacionales en ejecucion.

Centro Tecnoldgico privado de ambito
nacional, reconocido a nivel internacional
como un referente en el campo de Ia
investigacion aplicada a los productos de la
industria marina y alimentaria y Asociacion
nacional de empresas

246 empresas asociadas que facturan mas de
11.000 M€ y que emplean a mas de 26.000
trabajadores. Mas de 500 clientes

Mas de 70 anos prestando servicios

Lideres de |la Unica Red Cervera de Centros Tecnologicos de Excelencia financiada por CDTi en el ambito acuicola
con un presupuesto global de 4 Millones de euros y socios de la Unica Red Cervera en el ambito de la alimentacion

saludable.

4 Unidades Mixtas de Investigacion: 2 con Grupo Emenasa, 1 con Grupo Calvo y 1 con Grupo Jealsa, movilizando

un importe de 8 M€

21 patentes sobre nuevas tecnologias de procesado y conservaciéon y nuevos productos.

115 personas (25% Doctores)






BLOCKCHAIN

—

Big Data
Cloud Computing
Data Analytics

72810
DATA™
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Sensorization-lloT, biosensors development
Modelling, simulation and Virtualization process
Intelligent monitoring platforms

Parametrization and quality
control on-line
Artificial vision

Hyperspectral visjon
NIR

Automatization and robotics
New machinery — desing and development of prototypes
Emerging technologies

Parametrization and quality
control on-line
Artificial vision

Hyperspectral vision
NIR

Raw material Process and preservation technologies m
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Preprocessing Automatization,
improvement of machinery and

New products — V gama products
Improving quality and food safety of the products
Improving efficiency in the use of resources (E, water...). Emissions

reduction

New packaging materials

robotics
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Traceability
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Industrial hygiene — food safety

Valorization by-products

$

New ingredients
products
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E El proyecto FOODSENS contintia avanzando en el

desarrollo de tecnologias senséricas aplicadas a la
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Un proyecto internacional busca soluciones basadas en
. Innovaci6n en la industria alimentaria mediante la la sensérica con el fin de hacer frente a los retos de la
tecnologia foténica hiperespectral seguridad alimentaria
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DIGITALIZACION
INDUSTRIA 4.0
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NUTRIGEN 4.0

PROCESOS INTELIGENTES
DE PRODUCCION DE NUTRACEUTICOS
EN BASE AL ANALISIS DE NUEVAS
RUTAS BIOSINTETICAS DE HONGOS
COMESTIBLES DE GALICIA
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Ejecucion: 2021-2024
Presupuesto: 2.010.312,86 €




Necesidad del proyecto:

* Baja eficiencia de los procesos

e Limitaciones de trazabilidad de materias
primas e ingredientes

* Pérdidas de calidad

* Baja estandarizacion del producto
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Implementacion integral de
tecnologias 4.0 para el
desarrollo de procesos de
produccion continua de
complementos nutricionales.
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Monitorizar, simular y predecir el proceso
biotecnoldgico de obtencidon de nutracéuticos
mediante herramientas de sensodrica avanzaday
>@ ¥ modelizacidn para una mayor eficiencia en la

~~ ©_ obtencién de productos personalizados
_—  adaptados a las necesidades del consumidor
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www.hifasdaterra.com
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TECNOLOGIA 1: Foténica
avanzada 4.0 (sensores NIR y
camaras hiperespectrales) para
el control automatizado online
de diferentes parametros del
proceso.

TECNOLOGIA 2: loT. Proceso productivo en
continuo integrando sensores de control
en tiempo real, monitorizacion remota y
sistemas de analisis automatizados.

K‘mf
EDERI  ~1)
g _/ga!n H DEGALICIA B ”'F“S"j@” 4

LHO0N ERBIOPEA ANFACO
“Una maners (e hacer Furpa” CECOPESCA




NN
s

m

R
3+r"“n/\\

2|

)

4:.«’

Chrom somes

Transcriptom?ics\/

J Gene-expression profiling

TECNOLOGIA 4: Transcriptomica y proteémica
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Genomics {
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mRNA

* DNA microarrays
* Multinlex PCR

DNA copy-number assessment «‘

Mutation scrccmng
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* DNA sequencing

* Mass-spectrometry-based genotyping

* Mutation-specific PCR

Glycomics

Carbohydrates \

Protein

para optimizar los procesos de cultivo
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* Comparative genome hybridization
to DNA microarrays

l

Metabolomics
-l Metabolomic profiling
-I * Mass spectrometry

Lipids

Lipidomics
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TECNOLOGIA 3: Gendmica y Big
Data para modelizar los procesos
biotecnoldgicos de

produccion de nutracéuticos
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TECNOLOGIA  5: Integracion de  datos.
Herramientas de prediccion
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TECNOLOGIA 6: Andlisis de datos (Big Data)
aplicada a ensayos clinicos
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HIBRIDACION DE BIOTECNOLOGIAY
HERRAMIENTAS 4.0:EN'LA
INDUSTRIA AGROALIMENTARIA
'PARA EL'DESARROLLO ACELERADO
DE'NUEVAS FORMULACIONES: EL
FUTURO DE LA ALIMENTACION
FUNCIONAL Y.PERSONALIZADA
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W8 XUNTA DE GALICIA

FONDO EUROPEO DE
DESENVOLVEMENTO
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EMPREGO E INDUSTRIA
e = Ejecucion: 2019-2022
Sl INTELIGENTE Presupuesto: 2.123.782,87€
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* Incremento en la demanda de productos personalizados o a la carta,
dirigidos a sectores especificos de la poblacion y con ingredientes
funcionales.

e La produccion de bebidas fermentadas conlleva procesos
biotecnologicos dificiles de parametrizar. Incertidumbre

HI-BIO 4.0

Desarrollo de una plataforma 4.0 para modelizar el

proceso biotecnolégico implicado en la produccion de
cerveza.
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Y en esto andamos metidos
ultimamente...



e PARAMETRIZACION Y SELECCION DE LA MATERIA
PRIMA O PRODUCTO FINAL.

* CLASIFICACION POR: COLOR, FORMA, TAMANO,
ETC,,

. C,ARACTERIZACIC')N DE LA MATERIA PRIMA: IMAGEN
QUIMICA, PARAMETROS DE CALIDAD, INFORMACION
NUTRICIONAL,...

i DEL LABORATORIO A LA PLANTA
\ DE PRODUCCION PARA ANALIZAR DE MANERA INMEDIATA Y NO INVASIVA
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HIPERESPECTRAL UMI

ANFACO CECOPESCA
& EMENASA INDUSTRIA

IRE LY OB

FUTURE FOOD FACTORY 4P

——— HSI: HYPERSPECTRAL IMAGING SYSTEMS

( XUNTA DE GALICIA
CONSELLERIA DE ECONOMIA,
EMPREGO E INDUSTRIA
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DESCARBONIZACION

e ULTRASONIDOS
* INDUCCION
e CALENTAMIENTO OMICO
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ECOINTENSIFICACION DE LA ACUICULTURA VERDE
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ACUICULTURAA4.0
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Prioridad para poder satisfacer la necesidad de proteina
derivada del incremento previsto de |a poblacion de aqui
al 2050
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Red FISHEALTH

RED DE EXCELENCIA APLICADA A LA INNOVACION Y DESARROLLO DE
SOLUCIONES PARA EL CONTROL DE ENFERMEDADES INFECCIOSAS EN
PRODUCCION ACUICOLA.

ENG o v EDT' ANFACO
' CECOPESCA

DE LA ACUICULTURA
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EnhanceMicroAlgae

High-added value industrial
opportunities for microalgae in the
Atlantic Area

WICROALGAE

. ultelley- ‘
‘ L Atlantic Area
-
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October 25'-26"2021 - 10:00 CEST

El futuro prometedor de las microalgas en Europa
’ The promising future of microalgae in Europe
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RED DE TECNOLOGIAS OMICAS
APLICADAS A LA INNOVACION Y DESARROLLO INDUSTRIAL
DE INGREDIENTES, ALIMENTOS FUNCIONALES Y NUTRACEUTICOS
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Muchas gracias!

#foodindustry40
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ANFACO
CECOPESCA

Sandra Rellan
srellan@anfaco.es
www.anfaco.es
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