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Espacio Rastro Madrid

ALIBETOPIAS

Nuevos territorios en Alimentacion y Bebidas
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z SOSTENIBILIDAD E INNOVACION:
\ PROYECTO REINNOVA SI

Soraya Mayo-Subdirectora de
investigacion del ITACYL
@mayosoraya @Itacyl
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Estructura

Infraestructuras agrarias: Regadios, eficiencia
energeética

Digitalizacion y nuevas tecnologias
Investigacion e innovacion

Calidad diferenciada: Tierra de Sabor
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Presentacion subdireccion de
investigacion e innovacion
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Espafia - Portugal

UNIAO EUROPEIA
Fondo Europeo de Desarrollo Regional
Fundo Europeu de Desenvolvimento Regional

REINOVA S.i. ©

SUSTAINABLE AGRO-FOOD INNOVATION
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Unién Europea

Fondo Europeo Agricola
de Desarrollo Rural

Europa invierfe en los zonas rurales
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MARSAN

@ TECNOLOGICO
AGRARIO

¢ PERINOX

Eé Junta de

Castilla y Leon

INNOVACIONES EN LA FABRICACION DE QUESO A TRAVES DE
TECNOLOGIAS NOVELES PARA LA OPTIMIZACION DE LA COAGULACION DE
LA LECHE (COAGUSEN)

wproving food & health

Lacteacyl

DIGITALIZACION

1{-\

1S0CTACION
ATCSanos

alimenrarios
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INSTITUTO
TECNOLOGICO
AGRARIO

SOSTENIBILIDAD: REINNOVAS.|
OBJETIVOS:

-Adaptar los procesos y productos de las pymes a la
economia circular : evitar desperdicios y revalorizar
subproductos.

@ iinterreg H

Espafa - Portugal "™

do Europeo de Desarrollo R
eu de Desenvolvimento Regional

-Conseguir productos mas sostenibles

-Promover la cooperacion internacional
en sostenibilidad y economia circular

REINOVA S.i. &

SUSTAINABLE AGRO-FOOD INNOVATION

-Estimular la eco innovacion y el
intraemprendimiento
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ECONOMIA
W CIRCULAR

EN EL SECTOR
AGROALIMENTARIO
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: CREANDO VALOR

EN SU NEGOCIO
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SITUACION DE
PARTIDA

. OPORTUNIDAD .

Pymes Aplicacidn de los
agroalimentarias con principlos de la
capacidad limitada de Economia circular
innovacién y de como opoartunidad
adaptacién a las para mejorar su
demandas de una competitividad
produceion sostenible
por parte de los
consumidores

L ’ o

Realiracion de
diagntsticas on
economia droular

Apligacion de lou principlos de ls
Ecomomis clroubsr como oport unided
peara maElorar s comipet)iidad

SITUACION DE PARTIDA

+ DESARROLLO DE PROCESD O
PRODUCTO DENTRO DEL
AMBITO DE L& ECONOMLA
CIRCULAR

= ASESORAMIENTO DIRECTO AL INICIO ¥
A LD LARGO DE LA CADEMNA DE
REVALORIZACION DESDE EL
DIAGNOSTICO HASTA EL DESARROLLD
DEL PROCESD Y/O PRODUCTO

OBJETIVO DEL
PROYECTO

Creacidn y puesta en
marcha de un servicio
de apoyo para la
transicion hacia
modelos de
preduccién circulares

* DIAGNCOSTICO DE SU SITUACION
INICIAL E IDENTIFICACION DE
MEJORAS

ll;llul‘.n dia planes de
accidn

. Capacitacidn en
econamia clreular

« Eficiencia en el uso de * Conceptos basicos + Valorizacidn de un
materias primas. * Objetivos estratégicos y subproducto.
» Eficiencia de los procesos de ventajas de la EC. + Desarrollo o mejora de un
produccion = Buenas pricticas en EC, proceio o pproducto para
* Utilizackin de subprodutos v « Herramientas para la incrementar la eficiencia
residuos generados implementacion de EC en la de la Industria y contribuir
o Aplicacion de Innovacidn a organizacidn a la mefora de la
partir de los principlos de la * Programas existentes de sostenibilidad
econamia elreular apoyo a la EC.
® Dtros contenidos:
Ideas/sugerencias de los
interesados
_J \ vy A /
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Realizacidn de Disefo de planes de
diagndsticos en accion
economia clroular

= Eficiencia en el uso de * Conceptos bisicos * Valorizacion de un
materias primas. * Objetivos estratégicos y subproducto.
# Efickencia de los procesos de ventajas de la EC. * Desarrollo o mejora de un
produccidn * Buenas pricticas en EC, proceo o pproducto para
* Utilizacidn de subprodutos y » Herramientas para la incrementar la eficiencia
residucs generados implementacién de EC en la de la industria y contribulr
* Aplicacién de Innovacion a organizackon a la mejora de la
partir de los principlos de la « Programas existentes de sostenibilidad
econamia circular apoyo a la EC.,
* Dbros contenidos:
Ideas/sugerencias de los
interesados

Hasta 30/09/2020 Hasta 31/12/2020

Hasta 30/06/2021

v Sector agroalimentario
v Pymes, microempresas, emprendedores
v" Ubicadas en el territorio elegible

REINOVA 5.i. ©
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Secado a baja temperatura
Fritura al vacio

c— Extrusion
e
“l U Altas presiones
Packaging
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Cira. de Burgos km 119
47071 Finca Zamaduenas (Valladolid)
1434083 412034
Email: investigaciongitacyl ez
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C+IDEAS: CENTRO DE INVESTIGACION Y

DESARROLLO DE ALIMENTOS INNOVADORES Y

SOSTENIBLES

Inngvacion y optimizacion de procesos.
Aplicacion de tecnologias noveles de procesado.

Revalorizacion de subproductos agroalimentarios y nuevos ingredientes
para el desarrollo de alimentos funcionales.

Asistencia técnica y formacion.

w

INSTITUTO Eﬁ
@ TECNOLOGICO & d Junta t_:le
AGRARIO Castillay Ledn

Planta piloto, de productos y procesos alimentarios Y
laboratorio.

[ona de recepcion del material, camaras a 122C, 42C y -20°C.
Salas de procesado de productos vegetales, carnicos y pescado
54la de envasado.

54la de coccidn y e fritura a vacio.

54la de altas presiones hidrostaticas.

54la de formulacion de ingredientes.

53la de extraccion y evaluacion in vitro de compuestos bioactivos.

Sala de cromatografia de liquidos y gases.

54la de recubrimientos alimentarios y films comestibles.
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DIGITALIZACION: COAGUSEN

OBJETIVOS:

-Establecer el momento optimo de
coagulacion de la leche con medios digitales

-Busqueda de eficiencia productiva

INNOVACIONES EN LA FABRICACION DE QUESO A TRAVES DE
TECNOLOGIAS NOVELES PARA LA OPTIMIZACION DE LA COAGULACION DE

-Conseguir el mejor queso LA LECHE (COAGUSEN)
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— MOMENTO DEL CORTE

qilk

; DEMASIADO MOMENTO DEMASIADO

Y

@ PRONTO OPTIMO TARDE

X ¢ X

H

: E Reduccion de la firmeza Firmeza optima, permeabilidad Modificaciones permeabilidad
% Mayor produccion de finos Reduccidn de finos Pérdida, desgarres
C—— Aumento de grasa en suero Reduccion de grasa en suero Mayor humedad
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INNOVACION, DIGITALIZACION
Y SOSTENIBILIDAD

DONSHEEP

TECNOLOGICO

AGRARIO
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BURRAS LECHERAS
ZAMOR ANAS

asoclacion
artesanos
alimentarios

Castilla y Leon

HACIENDA

ZORITA

%ﬁ Junta de

Castillay Leon
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CENTRO DE 1+D LACTEO

Mida de Vifialta 2/n

34005 Finca Vinalta (Palencia)
T +34 070 700 750

e-mail: investigeciongitacyl es

> Desarrollo de todo tipo de productos l4cteos: queso, yogures y leches
fermentadas; leches (ratadas térmicamente, etc.

> Estudios devida Util de los productos lacteos.
> Seguimiento de los productos con marca de calidad en Castillay Leon.

> Optimizacion de los procesos de coagulacion y fermentacion de leche
mediante el empleo de tecnologias de monitorizacion in situ.

> Estudios para la maximizacion del rendimiento quesero y empleo de
tecnologia de filtracion tangencial con membranas para (2 elaboracion de
productos l&cteos, reutilizacion de sueros, etc.

> Asistencia tcnica y farmacion.

%g
INSTITUTO
@ TECNOLOGICO Junta de

AGRARIO Castilla y Leon

EQUIPAMIENTO E INSTALACIONES

Planta piloto, para recepcion de leche [pasterizacion, desnatado,
homogeniza- cionl, salz expenmental de mini-queseria, de
fabricacion de leches fermentadas, cubas de cuajar, planta de filtracion
tangencial con membranas, equipos para otros productos [acteos.

Camaras de maduracion/afinado de quesoy de conservacion.

Laboratorio fisico-quimico, Instrumental y de microbiologie
gereditados por (ENAC, EN-UNE ISO/IEC 17025).

Sala de Catas, UNE 87-004-97 cocina y cabinas para 2nalisis
sensarial.

Area de envasado,para multiplesformatosysimulacion de condiciones.

Zona administrtive, salon de actos, aulasy biblioteca pare laimparticion
de cursos y jornadas, dotada de medios audiovisuales.
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SERVICIO DE
EXPERIMENTACION EN
INNOVACION AGRARIA

02 OBSPLA
OBSERVATORIO DE PLAGAS
03 UNIDAD DE INVESTIGACION
DE CULTIVOS HERBACEOS

UNIDAD DE INVESTIGACION

DE CULTIVOS LENOSOS Y
HORTICOLAS

o 5 UNIDAD DE INVESTIGACION
EN RUMIANTES

CIBIPOR

CENTRO DE INVESTIGACION
EN BIENESTAR Y PRODUCCION
PORCINA
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CENTRO EN INVESTIGACION
EN ACUICULTURA
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LBM

LABORATORIO DE
BIOLOGIA MOLECULAR
Y SECUENCIACION

TECNALI

LABORATORIO DE TECNICAS
ANALITICAS DE LA CADENA
ALIMENTARIA

C+IDEAS

CENTRO DE INVESTIGACION

Y DESARROLLO DE ALIMENTOS
INNOVADORES Y SOSTENIBLES

CONSENSO LAB
LABORATORIO DE ANALISIS
SENSORIA Y ESTUDIOS

DE CONSUMIDORES

CIBAG
CENTRO DE INNOVACION EN

BIOPRODUCTOS ALIMENTARIOS

TECAMB

UNIDAD DE TECNOLOGIAS
AMBIENTALES APLICADAS AL
SECTOR AGROINDUSTRIAL

U-TYDICON

UNIDAD DE TRANSFERENCIA Y
DIFUSION DE CONOCIMIENTO

INSTITUTO "3
@ TECNOLOGICO ‘ & J Junta de
AGRARIO Castillay Leon

Les espero en ITACYL

Muchas gracias por su

atencion
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ANDALUC&A EMPRENDE,
FUNDACION PUBLICA ANDALUZA
Entrgcomp Consejeriade Empleo,

00 Formacién y Trabajo Auténomo
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